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Neve Tzedek -
BRUNCH DU VENDREDI

TEL AVIV - 11:00 - 16:00

Mediterranean Brunch Experience
CEufs brouillés au parmesan

Eufs brouillés crémeux au parmesan - pain grillé

Eggs Benedict au saumon
Deux ceufs pochés sur brioche grillée - saumon fumé - sauce hollandaise a I'estragon

Avocado Toast
Avocat - ceuf poché - ciboulette - shatta - sel marin - pain grillé

Avocado Toast & saumon fumeé
Avocat - ceufs pochés - saumon fumé - cream cheese - ciboulette - citron - pain grillé

CEufs au plat, champignons a la truffe
Champignons sautés - parmesan - huile de truffe - pain grillé

Shakshouka

CEufs dans une sauce tomate - poivrons et oignons - piment - persil frais - corbeille de pain

Brioche perdue caramélisée
Creme fraiche - confiture de fraise maison

BOISSONS FRAICHES BOISSONS CHAUDES BIERES
Jus d’orange frais 28 [ Espresso court / long 17 R Carlsberg
Citronnade maison 28 N Double espresso 23N 1664 Blanche
Eau minérale 500 ml 23 Rl Cappuccino 21/25N

petit / grand VINS

Eau pétillante Ferrarelle

62 I

76 I

66 I

76 )M

68 I

66 I

60 I

30N
34 I

330 ml 20 RI Americano 17 /23 Rl Verre / bouteille
petit / grand
750 ml 26 M Cava Brut Jaume Serra 35/150 N
Softs 20 Rl Americano glacé 23R! Espagne
Café glacé 23Rl Pavolino Rosé, Veneto 44 /160 N
Italie
Thé 24N
Pinot Grigio, Famiglia Rocca 46 /170 M
Chocolat chaud 24 R Italie
Chablis, Bourgogne 68 /320 I
France
Pavolino, Chianti 48 /180 I
Italie
COCKTAILS
French 75 62 Aperol Spritz 62 N Cucumber Margarita 62 N
Gin - jus de citron frais - sirop de sucre - Aperol - Cava - soda - écorce d’orange Tequila - triple sec - jus de citron frais -
Cava concombre frais - sirop de sucre

Bonne cuisine, belles rencontres, moments inoubliables
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- Neve Tzedek -
NOS CLASSIQUES

TEL AVIV -

11:00 - 16:00

Mediterranean Brasserie Experience

ENTREES

Carpaccio de thon rouge 82 I
Ponzu - fenouil croquant - pomme verte - chou-rave

Arancini 58 I
Sauce rosée - parmesan - basilic

SALADES

Salade burrata 82 Il

Tomates de saison - vinaigrette tomate - ail confit -
creme balsamique

Salade cheéevre chaud 80 I

Mesclun - endives - fruits - Sainte-Maure - amandes
grillées - vinaigrette Dijon

Salade César 76

Laitue iceberg - anchois - parmesan - crumble de
brioche

Salade du marché 70 I
Légumes de saison - huile d’olive - citron - feta

Salade saumon 84 I
Laitue - tomate cerise - concombre - haricots verts -
pomme de terre - oignon - olives noires

PIZZAS

Margherita 74 M
Sauce tomate maison - mozzarella - origan

Pizza puttanesca 80N
Thon - sauce tomate maison - olives - capres - oignons
caramélisés

Pizza carbonara champignons 84 I

Béchamel a la truffe - champignons - parmesan - jaune
d’ceuf

Pizza chevre chaud 86 N

Béchamel - poivrons grillés - miel - fromage de chévre
chaud - roquette - parmesan

L
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PATES

Cacio e pepe 82 I
Beurre - poivre noir - parmesan

Melanzane & zucchini 80 I
Sauce tomate maison - aubergine - courgette - beurre

Pates a la boutargue 92 Rl
Boutargue - ail - vin blanc - jus de poisson - persil

Pates au saumon 90 Rl
Saumon - creme - asperges - brandy

Pasta Arabiata 74 M
Sauce tomate - ail - piment

Pasta ai Funghi 85N
Creme - vin blanc : champignons

POISSON

Daurade entiére 148 Rl
Fondue wakame - légumes grillés

DESSERTS

Creme brilée maison 56 I
Vanille
Tiramisu maison 56 Rl

Mascarpone - café
Mousse au chocolat maison 56 Rl

Pasteque de saison 42 Rl

Bonne cuisine, belles rencontres, moments inoubliables
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